Vi de la casa (Cellers Domenys) 7,5€

Macabeu / Xarel-lo / Parellada

Cosmic (Ecologic, Pares balta) 15€

Xarel-lo / Saugvignon Blanc

Vinyes Blanques (Jané ventura) 14€

Macabeu / Garnatxa / Malvasia de Sitges

Voraviu (Ecologic, Un sol cel) 14€
Macabeu
Cartoixa (Ecologic, Sicus) 20€

Xarel-lo fermentat en amfora

Autocton (Autocton celler) 16€

Xarel-lo vermell / Malvasia / Macabeu

Flor sempre viva (Jané Ventura)

Malvasia de Sitges

18€



Vi de la casa (Cellers Domenys) 7,5€

Ull de llebre / Merlot

Pirona (Ecologic, Celler Sanroma) 13€

Trepat

Rosat seleccio (Jané Ventura) 13€

Syrah / Ull de llebre / Merlot / Sumoll

Cartoixa Mari (Ecologic, Sicus) 18€

Xarel-lo vermell fermentat en amfora

Rosat Avgvstvs (Ecologic, Avgvstvs) 14€

Cabernet Sauvignon

e Jané Ventura
e Sicus
e Unsolcel

e Mas perdut

e Avgvstvs

Vi de la casa (Cellers Domenys) 8€
Ull de llebre / Merlot



Endogen (Mas perdut) 14€
Samsé

Negre Seleccio (Jané Ventura) 14€
Cabernet / Ull de llebre / Merlot / Syrah

125 (Ecologic, Celler Sanroma) 15€
Ull de llebre

Domenio (Cellers Domenys) 17€
Sumoll

Finca Els Camps (Jané Ventura) 24€

Cabernet / Sumoll / Vinyes de la Bisbal

Autocton (Autocton Celler) 16€
Carinyena / Sams6 / Garnatxa negre

Avgvstvs (Ecologic, Avgvstus) 14€
Merlot / Syrah

Microvinificacié (Ecologic, Avgvstus) 17€
Garnatxa 2016. Organic

Cava de la casa (Cellers Domenys) 10€
Brut reserva

Macabeu / Xarel-lo / Parellada

Ancestral (Celler Apical) 17€



Macabeu

DO (Jané Ventura) 17€
Brut nature gran reserva

Macabeu / Xarel-lo / Parellada

Blanca Cusine (Parés Balta) 22€
Brut nature
Xarel-lo / Chardonnay / Pinot Noir

Ecologic

Llopard reserva (Celler Llopard) 17€
Brut reserva

Macabeu / Xarel-lo / Parellada / Chardonnay

Rosat de la musica (Jané Ventura) 14€

Macabeu / Xarel-lo / Parellada / Monestrell



